
                                                             
 

 

                     

 

UNSER MITTAGS-TISCH 
(DONNERSTAG & FREITAG MITTAGS – AUSSER FEIERTAGS) 

 
 

marinierter Ramsauer Alpsaibling, Melone & Radieschen 
gepickelter Kohlrabi, eingelegte Zerbinati-Melone,  

junge Erbsenschoten & Kräutermarinade 

 

 oder  

Landhaus „Vitalsalat“ 
Blattsalate vom Lerchenhof, Kräuter & Blüten 

mariniertes Gemüse, Marillen, Croutons & Wiener Marinade 

 

Tafelspitzbouillon mit österreichischen Einlagen                                            
(Grießroulade, Leber-Bries-Schnitte & Schinken-Schöberl)                                                    

 

Zweierlei vom Landhendl von der Domäne Wachter 
(gebraten & geschmort)   

gebratene Spinat-Ricottatascherl, glasierte Sommergemüse 

 Hend’l-Schmorsaft mit Estragon 

 
oder 

in Speck-Kräuterbutter gebratener Mondsee Zander                               
geschmorter Kopfsalat, Zucchini-Fenchelgemüse & kleine „Bratkartoffeln“                                                 

Sauerrahm-Creme & Beurre Blanc „a la Müllerin“ 

 

Wachauer Marillenknödel  
 (Wartezeit ca. 25 Minuten) 

     knusprige Brösel & zerlassene Höflmaier Butter    

 

Mittags-Gedeck € 8,-                                    Menü 3 Gänge € 72,- 

                                                                           Menü 4 Gänge (mit Bouillon) € 84,- 

                                                            

Klassiker: 

OX Beef Tartar  
        Wachtelspiegelei, eingelegtes Gemüse & Senfcreme      € 32,- 

- auf Wunsch mit Imperial Kaviar + € 40,-   

 

 

Wiener Schnitzel vom Tiroler Milchkalb 
(wahlweise Schweine - oder Butterschmalz) 

            Petersilienkartoffel & Wiener Häuptelsalat      € 38,- 
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