Sommermenu

Apero
GruB3 aus der Kiiche

BBQ-Kaisergranat, Aji Amarillo & Maracuja
marinierte griine Papaya, Erbsen-Schoten, knusprige Hithnerhaut
Chili Crab-Mayonnaise & Sanddorn-Maracuja-Marinade € 64,-
2024 von der Fels — Riesling, K. P. Keller - Rheinhessen

Attersee-Hecht, Eierschwammerl & “Café de Paris”
Saturn-Pfirsich, Eierschwammerl a la Creme, Sauerrahm-Mayonnaise
Maulbeeren-Kapern-Relish & ,Café de Paris" Veloute € 66,-
2023 Rosé, Clemens Krutzler — Deutsch-Schiitzen

auf Holzkohle gegrilltes Spitzkraut & Rdaucheraal
kandierte Weintrauben, Haselnuss-Rosinen-Tapenade
Hot Lemon Chili & Sauce ,Mignonette" € 46,-
2021 Schlossberg — Griiner Veltliner, Fritsch - Oberstockstall

Sommerbock (aus waldviertier 3agd), Lattich & Sauerkirsche
gerosteter Mandel-Broccoli & Creme, glasierter Lattich, Reh-Cevapcici
»Civet" vom Rehvogerl mit Sauerkirschen & ,Sauce Poivrade® € 64,-
2019 Merlot Grand Select, Wieninger — Stammersdorf oder 2019 Una Cepa, Valduero — Ribera del Duero

Sauerklee-Eis, Verbene & Joghurt
eingekochter Réster von roten Friichten, Vanille-Joghurt & Verbene-OI € 22,-
2023 Blanc de Noir — Pet Nat, Weinschach - Langenlois

* Auswahl von gereiftem Kidse € 25,-

Rhabarber, Mascarpone & Kokuto-Zucker
Kokuto Zucker - roher, unraffinierter japanischer Zucker aus Okinawa
Mascarpone-Cremeaux, Ofen geschmorter Rhabarber, Mandel-Daqouise,
Kokuto-Zucker-Streusel & Rhabarbereis € 29,-
2018 Chardonnay & Welschriesling Auslese, Umathum - Frauenkirchen

siiBer Ausklang

Men( € 230,- glasweise Weinempfehlung € 86,-
* Aufzahlung Kase € 18,-

Tes ~~
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Artischocken, Herz-Kirschen & Sommerkiirbis
mit Zitronengras eingelegte Artischocken, griine ,Bella di Cerignola™ Oliven
glasierte Kirschen, Pinienkern-Tapenade & Rucola-Marinade € 46,-
2021 Reserve — Sauvignon Blanc, Hogl - VieBling

Rosa Bianca Melanzani ,ala unagi*, Sesam & XO-Sauce
gegrillte Rosa Bianca Melanzani, Schmorsalat, Gailtaler Polenta
eingelegte Kumquats & Nussbutter-Reisessig-Escabeche € 46,-
2021 Seeberg — Riesling, Steininger - Langenlois

Knuspriges Eierschwammerl-Omelette
Rahmeierschwammerl, gepickelter Kohlrabi, junge Sommerzwiebeln
Sauerrahmmayonnaise & Sommerkrauter-Veloute € 46,-
2021 Schlossberg — Griiner Veltliner, Fritsch - Oberstockstall

Schwarzes Schaf & Wachauer Marille
(schwarzes Schaf, Frischkédse in Asche gereift, Fam. Nuart Mittertrixen)
Marillen Réster & Sonnenblumenkern-Knusper € 29,-
Allegria — Riesling, Steininger-Fonseca — Strass

Sauerklee-Eis, Verbene & Joghurt
eingekochter Réster von roten Friichten, Vanille-Joghurt & Verbene-OI € 22,-
2023 Blanc de Noir — Pet Nat, Weinschach - Langenlois

~Ribiselschaumkuchen", Cassis & griine Mandeln
gerOstetes Mandel-Biskuit, ,Créme Patissiére™ mit Sauerrahm & brauner Butter
Zitronenpfeffer-Minzél & schwarzes Ribiseleis € 29,-
2021 Charmes de Rieussec, Chateau Ricussec - Sauternes

siiBer Ausklang
Menid € 190,- glasweise Weinempfehlung € 101,-
Inklusivpreise Gedeck € 9,50

Uber enthaltene Allergene geben IThnen unsere Mitarbeiter gerne Auskunft
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