Kochkurse fiir Hobbykoéche

Lisl Wagner-Bacher, die von Gault-Millau mit 3 Hauben und dem Titel ,Koch des Jahres*
und von A la Carte zum besten Restaurant von Osterreich gekurt wurde, veranstaltet diese
Kurse jeweils von Donnerstag bis Freitag, um interessierten Hobbykdchen Tipps und Anre-

gungen zu geben und Sie mit ihrer Kliche bekanntzumachen.

Donnerstag Freitag
10.00 Uhr: BegrufRungscocktail und 10.00 Uhr:  Kochkurs
Kursbesprechung
anschl. Kochkurs
13.30 Uhr: kleines Mittagessen mit Weinen 13.00 Uhr:  kleines Mittagessen
mit Weinen
15.30 Uhr: Besuch eines Weingutes 15.30 Uhr:  Kochkurs
17.00 Uhr:  Kochkurs 18.30 Uhr:  Aperitif im Weinkeller
20.00 Uhr:  5-gangiges Menu mit Weinen 19.30 Uhr:  5-gangiges Menu mit
Weinen

€ 695,- pro Person

inkl. Ubernachtung und Friihstlick, Pausengetranken und Seminarunterlagen
Mindestteilnehmerzahl: vier Personen
Tageskochkurs: € 330,- pro Person

2 Weinkulinarische Tage (Mi - Sa)

1. Tag abends: Begrulungscocktail, anschlie®end osterreichisches Menu
mit dazu passenden Osterreichischen Weinen
2. Tag vormittags: Besuch eines Weingutes mit Weinverkostung
mittags: kleines Mittagessen mit Weinen
nachmittags: Besuch eines Weingutes mit Weinverkostung
abends: festliches Menl mit dazu passenden osterr. Weinen

€ 570,- pro Person

( Der Preis beinhaltet zwei Ubernachtungen inkl. Frihstiick von Mittwoch bis Freitag, ein
Mittag- und zwei Abendessen mit Weinen, Weingutsbesuche und Weinverkostungen )

Mindestteilnehmerzahl: vier Personen

Jahrlich veranstalten wir verschiedene, stets einem bestimmten Thema gewidmete
Galaabende ( z.B.: Bordeauxabend, dsterr. Rotweingala, Truffelmend, Rieslingmend, ... )
Termine und Preise auf Anfrage !

Fiir Golf-Freunde !

Die glnstige Lage unseres Hotels ermoglicht es, gleich 4 Golfplatze zu bespielen:
Lengenfeld ( 15 Minuten, 20% Greenfee-Ermaligung )
Ottenstein ( 30 Minuten, 20-40% Greenfee-Ermafigung )
Goldegg ( 30 Minuten, 20% Greenfee-Ermalfigung )
Schoénborn (45 Minuten )




